


Kompleks konferencyjno hotelowy w jednym miejscu

Duża i elastyczna przestrzeń eventowa, również plenerowa

Różnorodne układy sal

Profesjonalne zaplecze multimedialne

Komfortowe zaplecze noclegowe

Restauracja, przestrzeń eventowa oraz aparthotel tworzą spójny obiekt umożliwiający 
organizację wydarzenia od początku do końca w jednej lokalizacji.

Możliwość organizacji kameralnych warsztatów, szkoleń oraz dużych konferencji 
i bankietów nawet dla kilkuset osób.

Sale można aranżować w wielu konfiguracjach takich jak układ teatralny, szkolny, 
warsztatowy czy bankietowy.

Nowoczesne nagłośnienie konferencyjne, mikrofony bezprzewodowe oraz duże ekrany 
umożliwiają komfortowe prowadzenie prezentacji, szkoleń i paneli dyskusyjnych.

Nowoczesne apartamenty na terenie obiektu pozwalają uczestnikom wydarzenia 
wygodnie nocować w tym samym miejscu.



Autorska kuchnia restauracyjna

Unikalny klimat wnętrz

Bezpłatny i komfortowy parking dla 120 samochodów

Możliwość organizacji wydarzeń integracyjnych

Połączenie tradycyjnych polskich smaków z nowoczesną interpretacją idealne na lunch 
konferencyjny, kolację biznesową lub bankiet.

Industrialno retro stylistyka inspirowana estetyką PRL tworzy charakterystyczną 
atmosferę wyróżniającą obiekt na tle standardowych hoteli konferencyjnych.

Duży, wygodny parking przy obiekcie zapewnia łatwy dostęp i komfort dla uczestników 
konferencji oraz wydarzeń firmowych

Kolacje tematyczne, spotkania integracyjne lub wydarzenia specjalne mogą być 
naturalnym uzupełnieniem programu konferencji.

Kompleksowa obsługa wydarzeń

Doświadczony zespół wspiera organizatorów na każdym etapie przygotowania 
konferencji, szkolenia lub eventu firmowego.



Pakiet STANDARD

•	 Cena: 199 zł netto / osoba 

•	 Forma: bufetowa 

•	 Zawiera: 1 przerwę kawową, lunch dwudaniowy 
(mięsny lub wegetariański), napoje

Przerwa kawowa
•	 Kawa parzona i rozpuszczalna, świat herbat

•	 Woda mineralna i soki owocowe

•	 Domowe ciasta

•	 Kruche ciasteczka maślane

•	 Owoce sezonowe w koszach

Lunch - bufet dwudaniowy
Zupa (do wyboru):

•	 Tradycyjny rosół z makaronem

•	 Krem z białych warzyw z oliwą ziołową (dla wegetarian)

Danie główne - mięsne (do wyboru):

•	 Pieczone udko z kaczki, kluski śląskie, żurawina,  
kapusta czerwona na ciepło

•	 Kotlet Devolay, purée ziemniaczane, zestaw surówek
 

Danie główne – dla wegetarian:

•	 Risotto z grzybami i oliwą truflową

•	 Falafel, grillowane warzywa , hummus

Napoje do lunchu: 

•	 Kawa, świat herbat, woda, soki

* Istnieje możliwość zmiany formy z bufetowej na serwowaną powyżej 
20 osób za dopłatą.



Pakiet KOMFORT
•	 Cena: 249 zł netto / osoba 

•	 Forma: bufetowa 

•	 Zawiera: 2 przerwy kawowe, lunch dwudaniowy 
z deserem, napoje

I przerwa kawowa
•	 Kawa, świat herbat, woda, soki 

•	 Mini croissanty, ciasta domowe, owoce sezonowe

II przerwa kawowa
•	 Kawa, świat herbat, woda, soki 

•	 Tartinki bankietowe

•	 Tartaletki owocowe

* Istnieje możliwość zmiany formy z bufetowej na serwowaną powyżej 
20 osób za dopłatą.

Lunch - bufet dwudaniowy
Zupa (do wyboru):

•	 Tradycyjny rosół z makaronem

•	 Krem pomidorowy, oliwa bazyliowa (dla wegetarian)

Danie główne - mięsne (do wyboru):

•	 Tradycyjny kotlet schabowy, ziemniaki, zestaw surówek, kapusta 
zasmażana

•	 Pierś z kurczaka zagrodowego faszerowana suszonymi pomidorami 
i szpinakiem, sos tymiankowy, pieczone ziemniaki

Danie główne – dla wegetarian:

•	 Warzywa w panierce, purée batatowo karmelowe, chałka

•	 Falafel, grillowane warzywa , hummus

Napoje do lunchu: 

•	 Kawa, świat herbat, woda, soki



Pakiet PREMIUM
•	 Cena: 299 zł netto / osoba 

•	 Forma:a bufetowo - serwowana

•	 Zawiera: śniadanie, 2 przerwy kawowe, lunch dwudaniowy, 
zimny bufet z przekąskami finger food, napoje

I przerwa kawowa
•	 Kawa, herbata, woda, soki

•	 Snacki słodkie i słone, ciasta domowe, owoce

Śniadanie powitalne w formie bufetu
•	 Kawa, świat herbat, soki

•	 Pieczywo, masło, dżemy, sery, wędliny, warzywa

•	 Sałatka jarzynowa i sałatka grecka

•	 Jogurty naturalne, owoce sezonowe

II przerwa kawowa
•	 Kawa, świat herbat, woda, soki 

•	 Tartinki bankietowe

•	 Tartaletki owocowe

Gorący bufet
•	 Tradycyjny żurek

•	 Strogonow

•	 Flaczkzi z boczniaków - dla wegetarian

Zimny bufet z przekąskami finger food
•	 Szynka dojrzewająca z sałatką z melona i ogórka z serkiem mascarpone

•	 Sałatka Caprese z oliwkami i kaparami w sosie ziołowym

•	 Mini tarty z brokułami i szpinakiem

•	 Sałatka ze świeżych warzyw z prażonymi orzechami włoskimi

Lunch serwowany
Zupa (do wyboru):

•	 Rosół domowy z kołdunami

•	 Krem z białych szparag, prażone płatki migdałów, oliwa ziołowa (dla wegetarian)

Danie główne - mięsne (do wyboru):

•	 Karczek w cebuli, ziemniaki opiekane, zestaw surówek

•	 Pieczony filet z łososia, risotto z warzywami, kruche sałaty, sos winegret

Danie główne – dla wegetarian:

•	 Warzywa w panierce, purée batatowo karmelowe, chałka

•	 Falafel, grillowane warzywa , hummus



Potrzebujesz samej przestrzeni?

Oferujemy wynajem sali w opcji indywidualnej.

Sala szkoleniowa (mniejsza)

wynajem mniejszej sali: 
1h - 399 zł netto
cały dzień - 1999 zł netto

wynajem sprzętu mutimedialnego - 499 zł netto

teatralny: 

ok. 120 osób

w podkowę:

ok. 70 osób

szkolny:

ok. 100  osób

Sala restauracyjna (większa)

wynajem większej sali (od 120 osób): 
1h - 999 zł netto
cały dzień - 4999 zł netto

wynajem sprzętu mutimedialnego - 499 zł netto

teatralny: 

ok. 280 osób

w podkowę:

ok. 120 osób

szkolny:

ok. 150  osób

PRZYKŁADOWE UKŁADY SAL 



Restauracja „Colorova”
ul. Łuczanowicka 44  •  31-766 Kraków

tel. 600 300 912  • e-mail: biuro@colorova.pl
www.colorova.pl


