






MENU DLA WEGETARIAN / VEGAN

PAKIET PODSTAWOWY 
do wyboru jedno danie z każdej pozycji

ZUPA 
•	 Krem pomidorowy, oliwa bazyliowa

•	 Krem z białych szparag, prażone płatki migdałów, oliwa ziołowa

PRZYSTAWKA 
•	 Carpaccio z buraków, marynowany arbuz, orzechy nerkowca

•	 Pieczony ziemniak, purée kukurydziane, kruche sałaty, marynowany arbuz

DANIE GŁÓWNE
•	 Risotto z grzybami i oliwą truflową

•	 Warzywa w panierce, purée batatowo karmelowe, chałka 

•	 Falafel, grillowane warzywa , hummus

I DANIE GORĄCE
•	 Placki ziemniaczane z sosem grzybowym

•	 Pieczone buraki, ser tofu podwędzany, sałaty, winegret malinowe

•	 Pierożki z burakiem, śliwką i chili

II DANIE GORĄCE
•	 Barszcz czerwony, krokiet z pieczarkami

•	 Gulasz wegański 

•	 Flaki z boczniaków



BUFET - ZESTAW 1 

BUFET - ZESTAW 2 

•	 Wędliny / pasztety / kiełbasy

•	 Sery dojrzewające

•	 Sałatka jarzynowa

•	 Sałatka grecka

•	 Śledź w śmietanie

•	 Galarety

•	 Sos tatarski

•	 Sos chrzanowy

•	 Owoce

•	 Ciasta (sernik / szarlotka / czekoladowe)

•	 Pieczywo

•	 Masło

•	 Smalec

•	 Tradycyjne wędliny,  kiełbasy,  pasztety

•	 Filet z kurczaka marynowany w kremie 
balsamicznym

•	 Szynka dojrzewająca z melonem 
i zielonym ogórkiem

•	 Łosoś marynowany w whisky 
z koprem włoskim

•	 Sery twarde i pleśniowe

•	 Sałatka jarzynowa

•	 Sałatka grecka

•	 Śledź w śmietanie

•	 Galarety

•	 Sos tatarski

•	 Sos chrzanowy

•	 Owoce

•	 Fontanna czekoladowa

•	 Ciasta (sernik / szarlotka / czekoladowe)

•	 Tartaletki z owocami

•	 Pieczywo

•	 Masło

•	 Smalec



KOKTAJL FINGER FOOD 
( dla min. 30 osób )

•	 Krewetki w sosie słodko-kwaśnym z marynowanymi kiełkami 

•	 Filet z kaczki z wiśniami, migdałami i roszponką 

•	 Rostbef na różowo z musem chrzanowym, jajkiem przepiórczym i świeżymi kiełkami 

•	 Szynka dojrzewająca z sałatką z melona i ogórka z serkiem mascarpone 

•	 Sałatka Caprese z oliwkami i kaparami w sosie ziołowym 

•	 Mini tarty z brokułami i szpinakiem 

•	 Sałatka ze świeżych warzyw z prażonymi orzechami włoskimi

WIEJSKI STÓŁ 
( dla min. 30 osób )

•	 Kiełbasy 

•	 Pasztety

•	 Salceson

•	 Pierogi obsmażane

•	 Kaszanka

•	 Mięsa pieczone

•	 Smalec

•	 Kapusta

•	 Ogórki kiszone

•	 Szynka w całości

•	 Golonka

•	 Żebro



KORKOWE ZA WNIESIONY ALKOHOL

USŁUGI DODATKOWE - WYCENIANE INDYWIDUALNIE

•	 SŁODKI STÓŁ

•	 BAR MOBILNY

•	 DEKORACJA SALI

•	 FOTOGRAF / KAMERZYSTA

•	 FOTOBUDKA

•	 ZESPÓŁ / DJ

•	 CIĘŻKI DYM

WYNAJĘCIE POKOJU
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