








PARKIET PODSTAWOWY

do wyboru jedno danie z kazdej pozycji

MENU DIA WEGETARIAN / VEGAN

PRZYSTAWRA

+ Carpaccio z burakéw, marynowany arbuz, orzechy nerkowca

 Pieczony ziemniak, purée kukurydziane, kruche sataty, marynowany arbuz

IUPA

+ Krem pomidorowy, oliwa bazyliowa

+ Krem z bialych szparag, prazone platki migdatow, oliwa ziotlowa

DANIE GEOWNE

+ Risotto z grzybami i oliwg truflowa
+ Warzywa w panierce, purée batatowo karmelowe, chatka

- Falafel, grillowane warzywa, hummus

| DANIE GORACE

+ Plackiziemniaczane z sosem grzybowym
+ Pieczone buraki, ser tofu podwedzany, sataty, winegret malinowe

+ Pierozki z burakiem, §liwka i chili

Il DANIE GORACE

+ Barszcz czerwony, krokiet z pieczarkami
+ Gulasz weganski

 Flaki z boczniakow
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BUHLT - ZESTAW 1

Wedliny / pasztety / kiethasy
Sery dojrzewajace

Salatka jarzynowa

Satatka grecka

Sledz w $mietanie

Galarety

Sos tatarski

+ Sos chrzanowy

Owoce

- Ciasta (sernik / szarlotka / czekoladowe)

+ Pieczywo

+ Masto

+ Smalec

BUHLT - ZESTAW 2

Tradycyjne wedliny, kietbasy, pasztety

Filetz kurczaka marynowany w kremie
balsamicznym

Szynka dojrzewajaca z melonem
i zielonym ogorkiem

toso$ marynowany w whisky
z koprem wioskim

Sery twarde i pleSniowe
Salatka jarzynowa
Salatka grecka

Sledz w $mietanie
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Sos tatarski

+ Sos chrzanowy

+ Owoce

- Fontanna czekoladowa

« Ciasta (sernik / szarlotka / czekoladowe)

Tartaletki z owocami

+ Pieczywo

Masto

« Smalec




KOKTIAJL FINGER FOOD
(dla min. 30 osdb)

krewetki w sosie stodko-kwasnym z marynowanymi kietkami

Filet z kaczki z wisniami, migdatami i roszponka

Rostbef na rozowo z musem chrzanowym, jajkiem przepiorczym i Swiezymi kietkami
Szynka dojrzewajaca z satatka z melona i ogorka z serkiem mascarpone

Satatka Caprese z oliwkami i kaparami w sosie ziolowym

Mini tarty z brokutami i szpinakiem

Satatka ze Swiezych warzyw z prazonymi orzechami wloskimi

WIEISKI STOE
(dlamin. 30 osdb)

Kietbasy + Smalec ®.
Pasztety - Kapusta ) e
Salceson + 0gorki kiszone

Pierogi obsmazane + Szynkaw caloSci

Kaszanka + Golonka

Miesa pieczone - lebro ‘




UStUGI DODATROWE - WYCENIANE INDYWIDUAINIE
- SLODKI STOk

'.'. - BAR MOBILNY

+ DEKORACIA SAL

- FOTOGRAF / KAMERZYSTA

- FOTOBUDKA

- 1ESPOL /DI

- CIEZKI DYM

KORKOWE ZA WNIESIONY ALKOHOL

WYNAJECIE POKOJU




Restauracja ,Colorova“
ul. kuczanowicka 44 - 31-766 krakow
tel. 600 300 912 - e-mail: biuro@colorova.pl
www.colorova.pl




