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Do Państwa dyspozycji udostępniamy 2 sale, 
w zależności od preferencji oraz liczby gości.

Obie sale są w pełni wyposażone w sprzęt audio.

W naszej restauracji panuje niezapomniany klimat PRL 
 w eleganckim nowoczesnym wydaniu.

Do wyboru mają Państwo kilka wariantów menu, 
przygotowanego przez naszego wybitnego szefa kuchni. 

Nasze dania nawiązują do epoki PRL w nowoczesnym wydaniu. 

Możemy również zarekomendować zespół lub DJ-a.

Dla pragnących bawić się do rana, proponujemy nocleg w hotelu.

Zachęcamy do zapoznania się z ofertą.



PAKIET STUDNIÓWKOWY 

 do wyboru jedno danie z każdej pozycji

ZUPA 

•	 Rosół domowy z makaronem

•	 Krem z białych szparagów z pikantną kiełbaską i płatkami migdałów

•	 Krem pomidorowy z serem feta, oliwa bazyliowa

PRZYSTAWKA 

•	 Plastry rostbefu na różowo, Sos Cumberland

•	 Plastry piersi  z kaczki, sos wiśniowy

•	 Plastry łososia marynowanego w burakach, mus mango

DANIE GŁÓWNE

•	 Tradycyjny kotlet schabowy, ziemniaki, zestaw surówek, kapusta zasmażana 

•	 Pieczone udko z kaczki, kluski śląskie, żurawina, kapusta czerwona na ciepło

•	 Wolno gotowane policzki wołowe, fasolka szparagowa, mus z batatów 

•	 Polędwiczka wieprzowa faszerowana kurkami, racuch ziemniaczany, sos pieprzowy, 
duszona marchew z tymiankiem

•	 Pierś z kurczaka zagrodowego faszerowana suszonymi pomidorami i szpinakiem, 
sos tymiankowy, pieczone ziemniaki



I DANIE GORĄCE

•	 Szarpana wieprzowina, rosti ziemniaczane, duszona marchew

•	 Placki ziemniaczane, gulasz z trzech mięs, kwaśna śmietana

•	 Pieczony schab, sos pieczeniowy, gratin ziemniaczany, sałatka z kiszonego ogórka 

•	 Pieczony filet z łososia, risotto z warzywami, kruche sałaty, sos winegret

II DANIE GORĄCE

•	 Barszcz czerwony z krokietem 

•	 Strogonof

•	 Żurek z białą kiełbasą i jajkiem 

•	 Kwaśnica 

DESER

•	 Fondant czekoladowy, lody waniliowe, sos truskawkowy, kruszonka

•	 Lody waniliowe, truskawkowe, czekoladowe, bita śmietana, sos czekoladowy

•	 Gruszka duszona w winie, sos karmelowy, kruszonka, lody waniliowe
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 do wyboru jedno danie z każdej pozycji

NAPOJE
•	 kawa, herbata, woda, napoje gazowane, soki



MENU DLA WEGETARIAN / VEGAN

ZUPA 
•	 Krem pomidorowy, oliwa bazyliowa

•	 Krem z białych szparagów, prażone płatki migdałów, oliwa ziołowa

PRZYSTAWKA 
•	 Carpaccio z buraków, marynowany arbuz, orzechy nerkowca

•	 Pieczony ziemniak, purée kukurydziane, kruche sałaty, marynowany arbuz

DANIE GŁÓWNE
•	 Risotto z grzybami i oliwą truflową

•	 Warzywa w panierce, purée batatowo karmelowe, chałka 

•	 Falafel, grillowane warzywa , hummus

I DANIE GORĄCE
•	 Placki ziemniaczane z sosem grzybowym

•	 Pieczone buraki, ser tofu podwędzany, sałaty, winegret malinowe

•	 Pierożki z burakiem, śliwką i chili

II DANIE GORĄCE
•	 Barszcz czerwony, krokiet z pieczarkami

•	 Gulasz wegański 

•	 Flaki z boczniaków
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BUFET 
( dla min. 30 osób )

•	 Deska wędlin

•	 Deska serów

•	 Sałatka grecka

•	 Sałatka z tortellini i warzywami

•	 Sałatka ze świeżych warzyw z prażonymi orzechami włoskimi

•	 Sałatka Caprese z oliwkami i kaparami w sosie ziołowym 

•	 Roladki z tortilli (z łososiem, szynką lub pastą warzywną)

•	 Mini kanapki

•	 Tortille z kurczakiem i warzywami 

•	 Mini tarty 

•	 Śledź w śmietanie

•	 Dip czosnkowy, serowy, salsa

•	 Sos tatarski

•	 Sos chrzanowy

•	 Owoce

•	 Fontanna czekoladowa

•	 Ciasta (sernik / szarlotka / czekoladowe )

•	 Tartaletki z owocami

•	 Pieczywo

•	 Oliwa, masło, smalec

•	 Ogórki kiszone 
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