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PRZYSTAWKI

1.	Rostbef na różowo / sos cumberland  

2.	Plastry piersi z kaczki / sos wiśniowy 

3.	Plastry Łososia marynowanego 
w burakach / mus mango 

ZUPY

1.	Rosół z makaronem 

2.	Krem z białych szparagów z pikantną kiełbaską 
i płatkami migdałów 

3.	Krem pomidorowy z serem feta, oliwa bazyliowa 

4.	Żurek z jajkiem i kiełbasą  



DANIA GŁÓWNE
1.	Tradycyjny Kotlet schabowy, ziemniaki, 

zestaw surówek, kapusta zasmażana 

2.	Pieczone udko z kaczki, kluski śląskie, 
żurawina, kapusta czerwona na ciepło 

3.	Wolno gotowane policzki wołowe, 
fasolka szparagowa, mus z batatów 

4.	Polędwiczka wieprzowa faszerowana kurkami, 
racuch ziemniaczany, sos pieprzowy, 

duszona marchew z tymiankiem 

5.	Pierś z kurczaka zagrodowego faszerowana 
suszonymi pomidorami i szpinakiem, 

sos tymiankowy, pieczone ziemniaki, zestaw surówek 
 

DESER
1.	Fondant czekoladowy, lody waniliowe, 

sos truskawkowy, kruszonka 

2.	Lody wanilia, truskawka, czekolada, 
bita śmietana, sos czekoladowy,  

3.	Gruszka duszona w winie, sos karmelowy, 
kruszonka, lody waniliowe 



DANIE GORĄCE

1.	Szarpana Wieprzowina, 
rosti ziemniaczane, duszona marchew 

2.	Placki ziemniaczane, 
gulasz z trzech mięs, kwaśna śmietana 

3.	Pieczony schab, sos pieczeniowy, 
Gratin ziemniaczane, sałatka z kiszonego ogórka 

4.	Pieczony filet z łososia, 
Risotto z warzywami, kruche sałaty, sos winegret 

5.	Barszcz czerwony z krokietem 

6.	Strogonof 



BUFET - ZESTAW 1

Wędliny / pasztety / kiełbasy

Sery dojrzewające

Sałatka jarzynowa

Sałatka grecka

Śledź w śmietanie

Galarety

Sos tatarski

Sos chrzanowy

Owoce

Ciasta (sernik / szarlotka / czekoladowe )

Pieczywo

Masło

Smalec



BUFET - ZESTAW 2

Tradycyjne wędliny i kiełbasy Pasztety

Filet z kurczaka marynowany w kremie balsamicznym

Szynka dojrzewająca z melonem i zielonym ogórkiem

Łosoś marynowany w whisky z koprem włoskim

Sery twarde i pleśniowe

Sałatka jarzynowa

Sałatka grecka

Śledź w śmietanie

Galarety

Sos tatarski

Sos chrzanowy

Owoce

Fontanna czekoladowa

Ciasta (sernik / szarlotka / czekoladowe )

Tartaletki z owocami

Pieczywo

Masło

Smalec



DODATKOWE OPCJE

NAPOJE

DEKORACJA STOŁÓW  •  DEKORACJA SALI  •  SŁODKI STÓŁ 

KOKTAJL FINGER FOOD
dla minimum 30 osób

dla minimum 30 osób

Krewetki w sosie słodko-kwaśnym z marynowanymi kiełkami

Filet z kaczki z wiśniami, migdałami i roszponką

Rostbef na różowo z musem chrzanowym, 
jajkiem przepiórczym i świeżymi kiełkami

Szynka dojrzewająca z sałatką z melona i ogórka 
z serkiem mascarpone

Sałatka Caprese z oliwkami i kaparami w sosie ziołowym

Mini tarty z brokułami i szpinakiem

Sałatka ze świeżych warzyw z prażonymi orzechami włoskimi

Zimne (soki, woda, pepsi, mirinda, 7up) 

Gorące (kawa, herbata)



Restauracja „Colorova”
ul. Łuczanowicka 44  •  31-766 Kraków

tel. 600 300 912  • e-mail: biuro@colorova.pl
www.colorova.pl


